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o CABANA RODIZIO
Fass-Biere 031 Aperitive ! J RESTAURANT W STEAKHOUSE
Beck's 3,00 Martini Rosso, Bianco, Dry g
Hasserdder 3,00 Niepoort Portwein Tawny, White
Alsterwasser?, Krefelder'*, Diesel'# 3,00 Barbadillo Sherry Dry, Med., Créme - — : T
Hasserdder Fiirstenbriu Granat 3,00 j ' %, ; ; . T, ; R
Franziskaner Hefeweizen 3,00 Trester | Likore Rotweine 0,751 : . ' WA X i 'f. ’ o :
Cachaca - i Ry Nat Dl TR s :
Flaschen-Biere 0,331 Calvados VSOP Legado Mufioz DOC, Toledo-Spanien : 19,00 - N, TR ' S -‘1
Franziskaner Kristallweizen, Dunkel = Williams Birne . Rebsorte: Merlot . \ e g L
Vitamalz 3,00 Medronho ; 5 . ; . U Mo _ e
Beck's (alkoholfrei) 3,00 Grappa Cellini Pata Negra Reserva DOP, Valdepenas-Spanien -20,00 ' SRR -
Franziskaner Hefe (alkoholfrei) o Amaretto Rebsorte: Tempranillo
Amaretto mit Sahne Monte Velho DOC, Alentejo-Portugal 21,00
Offene Weine 0.251 Pernod Rebsorte: Trincadeira, Aragonés, Casteldo '
Borba Alantejo (rof) 5,00 Sambuca Molinari )
Merlot Ca Ernesto (rot) 5,50 Baileys Irish Créme Fabelhaft DOC, Douro-Portugal 24,00 i e
Cabernet Ca Ernesto (rot) 5,50 Southern Comfort Rebsorte: Touriga National, Franca, Tinta Roriz, Amarela %
I.amb!'usco (rot) 5,00 Casa do Lago Grande Reserva DOC, Ribatejo-Portugal 20,00 5
Sangria Penasol (rof) 2,00 Brandy | Cognac Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Castelao, Touriga . \ Ta
Rosato Ca Ernesto (rosé) 5,50 Remy Martin VSOP : : N T : : SNy 2
Riesling halbtrocken (weifs) 3,50 Macieira Brandy L Antesi Salice Salentino DOP, Apulien-ltalien 24,00 ' " N ;
Chardonnay Badissa (weiB) 5,00 Hennesy VS Rebsorte: Malvasia Nera, Negroamaro - TR : ] :
Pino Grigo Ca Ernesto (weif) 5,50 Carlos | & : 2 @9 :
Campelo Minhato Vino Verde Rasctvelns S el Sen G etr an l(e
Weinschorle (rot und weif) Whiskeys | Rum S : 5
Oban (14 |) “Highland Single Malt” Lancers DOC 10 %, Douro-Portugal 17,00 N e
Alkoholfreie Getrinke Lagavulin (16 ].) “Isley Single Malt” Rebsorte: Castelao, Alfracheiro Preto ? M 3
Coca Cola'?, Zero'#?, Light!*? Chivas Regal (12 |.) “Blend Scotch” o
Fanta'=, Sprite!, Spezi'3=> Glenfiddich (12 ].) "Single Malt" WelBwelne
Jim Beam “Bourbon”
Schweppes Ginger Ale! Jack Daniel’s “Tennessee” Portada DOC, Lissabon-Portugal 17,00
Schweppes Bitter Lemon® Dimple (15 J.) “Prem. Blend Scotch” Rebsorte: Ferndo Pires, Arinto, Alvarinho, Chardonnay
Schweppes Tonic Water* Bacardi “White & Black”
_ Havanna Club (3 ].) Lazan DOC, Barbastro-Spanien 18,00 “ o
Tafelwasser Botucal Reserva Exclusiva Rebsorte: Macabeo, Chardonnay
ian [,J&F[Fegr_m;’ T mi;r,alwasser Quinta da Aveleda DOC, Penafiel-Portugal 19,00
qua Panna Stilles Wasser Gin | Vodka I_ Tequila Vinho Veérde - Rebsortes Loureiro, Alvarinho
Gordon's Dry Gin
Fruchtsifte 041 Bombay Sapphire Gin 5,00
Apfel (klar) 4,40 Tanqueray Gin : 5,00
Orange 4,40 Hendrick's Gin 5,80
Tomate 300 480 Smirnoff Vodka 4,40 Desserts
Banane 3,00 4,80 Absolut Vodka 4,40 Unsere Eis-Auswahl: Schokolade, Stracciatella, Vanille, Walnuss, Erdbeer, Banane
Kirsch 3,00 4,80 Russian Standard Vodka : 5,00 -
Ananas 3,00 4,380 Sierra Tequila (weil oder braun) 4,40 Gemischies Eis (Drel Eiskugeln nach Wahl mit Sahne)
Maracuja 3,00 4,80 Don Julio Tequila Resp. “Reserva” 7.00
Rhabarber 3,00 4,80 Copa Cabana (fiir zwei Personen)
Fruchtsaftschorle 2;50 4;00 Bitters | Aquavit 4l Finf Kugeln Eis nach Wahl, gemischte Friichte, Topping-Saucen, Krokant,
Campari Bitter’ 4,40 Schokoraspeln und Sahne
Hels_:..se_ Gafranke T_asse Kann. Jagermem_er 419 Warmer Apfelstrudel mit Zimt, Vanille-Eis und Sahne
Café Creame 2,40 3,60 Ramazzotti 4,40 - ;
Café koffeinfrei 240 3,60 Fernet Branca oder Menta 4,40 Eis & Helfs Vanille-Eis mit heiBen Himbeeren oder Kirschen . X -

Tee Variation . Vegan® 2.10 3.30 Malteser 4,40

Bananen-Split Vanille-, Bananen- und Stracciatella-Eis, Bananenhilften,
Sahne, Mandelraspeln und Schokosauce

Espresso 2,10
Espresso Grande 3,30
Cappuccino 2,80
Café Latte 2,80
Latte Macchiato 3,20
Chai Latte 3,20

Jubildums Alvavit 2,80 5,00

Sekt | Champagner 0.110,751
Valmarone Prosecco (halbtr.) 3,00 18,00
Bernard Massard Sekt (tr.) 3,50 21,50
Taittinger Champagner Rés. Brut  --- 60,00

Soufflé au Chocolat mit Stracciatella-Eis, Kirschen und Sahne

Dessert-Buffet ,,So0 oft Sie mégen”
Bedienen Sie sich nach Herzenslust an vielen Késtlichkeiten!

Heifte Schokolade 3,00
. HeiBe Schokolade mit Sahne 3,50

Zusatzstoffe:
Irish Coffee ¢ 4,50
Russische Schokolade 4,50 1 = Farbstoff 4 = chininhaltlg

— 2 = SlBungsmittel 5 = Antloxidationsmittel
3=

koffeinhaltig




T
e . e Ty e L
: Salate Rodizio s Steaks (inkl. Beilagensalat)
Unsere Dressing-Auswahl: American — French — Knoblauch — [talian Unsere brasilianische Sp ezlalitit vom Giill Spi eB . Wir servieren unsere Steak::, mit Knoblauch—Rost.bmt, l(rauterbuiiter, Chimichurri-
. A ; % Sauce und Baked Potato mit Sour Cream oder einer anderen Beilage nach Wahl.
Gemischter Salat 4,50 Der groBe, pure Fleischgenuss - frisch am Tisch serviert!
Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurken, Champignons, Karotten und Zwiebeln X 5 Hiiftsteak herzhaft und fettarm 200 g 16,00
Sie beginnen am reichhaltigen Vorspeisen- und Salatbuffet mit frischen Salaten ~ 300 g 22,00
S N 2 d vielen Késtlichkeiten. GenieBen Sie dann unsere Fleisch-Spezialitit mit 10 *
Gemischter Salat mit Knoblauch Dressing und zwei marinierten gegrillten thd viclen Kecflichike ven. niebemSie dann Unsere Tiel REZa llay T Rumpsteak herzhaft mit Fettrand 200 g 19,50
Garnelen-SpieBen & Gangen vom Grillspief: 300 g 26,00
Caesar-Salat 6,50 N, » Feurige Chorizo ; oy Rib-Eye Steak zart mit saftigem Fettauge 200g 18,50
Rémersalat in Caesars Dressing, Tomaten, Krduter Croutons und Parmesanhobel . 10 o Pute-im Specklﬁ;intel. ; : 300 g 24,50
- mit gegrillten Putenbrust-Streifen 9,50 - ; ' « Rind “Picanha‘: T ! - o :
- mit gegrillten Rindersteak-Streifen 11,00 ey i “ : : = i 33 _ Filetsteak edles Lendenstiick, fettfrei 200g 25,00
* Kassler e il SH
* Gefliigel Hmd i T, Alle Steaks gibt es auch als “Surf & Turf* mit zwei Riesen-Garnelen + 3,00

s Lamm

* Schwelin

* Rind "Burgerme;ster Stuck“
* Putenkeule : :

* Rind - “Entrecote”

Unsere Steaks stammen von stidamerikanischen Angus- und
Hereford-Rindern. Diese wachsen auf den weitldufigen Weiden
‘der Pampa aufund erniihren sich von frischen Griisern. Durch den

Transport erhalten unsere Steaks die nétige Reifezeit. Erleben
Sie diesen einzigenartigen Fleischgenuss von héchster Qualitét!

Dazu servieren wir verschiedene Beilagen. Und zum Dessert erwarten

Suppen Sie gegrillte Ananas, gebackene Banane und SiiBes vom Buffet.
Pro Person : H Hch
Tomatensuppe mit Tomaten-Einlage, Sahnehaube 4,00 Kinder von 6-11 Jahren : auptgerichte
Gulaschsuppe mit viel Rindfleisch, Paprika, Zwiebeln 4,50 Puten-Medaillons (200 g) mit Broccoli-Réschen, Sauce Hollandaise 15,00
& und Steakhouse Pommes Frites
Kokos-Currysuppe mit Zitronengras und gegrilltem Garnelen-Spie 5,50 Gaucho Buffet ;,A“ You Can Eat O
Geniefen Sie unser reichhaltiges Vorspeisen- und Salatbuffet Schweinefilet (200 g) mit Pfeffersauce, Pfannengemiise und Bratkartoffeln 16,50
V (oKL, Llcin RIPS' Geﬂusel- Hnd -Schwemeﬁt.ﬂsch-S'pezmlltaten W Lamm-Medalllons (200 g) auf Blattspinat mit Thymiansauce 18,50
orweg vom Grillspie, am Tisch serviert, dazu eine Beilage nach Wahl und Kartoffel-Gratin
und zum Abschluss gebackene Banane in Kokos mit Schokosauce
Champignons a la Créme in Krduter-Sahnesauce mit Kdse tberbacken 7,50 Steakstreifen Rio mit Pfannengemdise in Portwein-Jus und Langkorn Wildreis 13,50
Chorizo Assado mit Chimichurri-Sauce und Knoblauch-Réstbrot 5,00 g, ae : . . . Picanha Escalopes (250 g) Brasilianische Spezialitiat mit Krauterbutter, 16,50
Special fiir 2 Personen (inkl. Beilagensalat) o e WIS e <ofiviarees Bokvicn
Carpaccio Rohe Scheiben vom Black Angus-Rind an Ruccola mit Parmesanhobel 8.00
= b T R e T e = Hacienda Steak-Platte (600 g) Tranchierte Rumpsteaks und A ~CR* Steakteller (320 g) aus Puten-, Schweine- und Rindermedaillons, 18,50
SPAsRRSRCe TN ichegendss Sz, Seflsainken : Rib-Eye-Steaks mit Krauterbutter, Chimichurri-Sauce, Réstbrot P, dazu Bacon und Baked Potato mit Sour Cream
Manchegokiise 6 Monate Reifezeit mit Quittengelee 5,50 und zwei Beilagen nach Wahl ,CR* Hauspfanne Rumpsteak (200 g} auf Champlgnons a la Créme 21.50
; 5 5 5 mit Serrano-Schinken und Edamer iberbacken, dazu Bratkartoffeln
Scampi Aloll mit Knoblauch in Kriuter-Sahnesauce 7,00 Feu rige Steak-Platte (600 g) Tranehiare Rumps ek _
Hiiftsteaks mit gebacke.ner Banane und Mango ~Chutney, mit Rum Gambas Alio e Olio Sechs Riesengarnelen in Knoblauchdl gebraten, 16,50
S R S8t 5 dazu Salatbeilage und R&stbrot
flambiert, dazu zwei Beilagen nach Wahl
Bistro
Gemiisepfanne Gebratene Gemiisevariationen in Rahm 11,00 Fiir unsere kleinen Giste
it Kise liberback:
ot ootk Extra Beilagen Extra Saucen " = SR k(100 &) TN : e
TR i S : a tenstea mit Salat-Mix, Pemmes Frites
Spare Ribs BBQ (ca. 400 g) Saftige Lion Rips in BBQ-Marinade 14.50 utty The u ’ » ;
mit Cole Slaw-Salat, Steakhouse-Pommes Frites Baked Potato mit Sour Cream 3,50 Pfeffer-Rahmsauce 2,00 Ketchup und Mayo
Steakhouse-Pommes Frites 2,50 Champignon-Rahmsauce 2,00 =
Beef Potato Baked Potato mit Sour Cream an Salatvariation 12,50 Bratkartoffeln mit Speck 300  Sour Cream 1,50 L SR e e s 00 Bl Sl Tinale. i 580
und gegrillten Rindfleisch-Streifen Langkorn-Wildreis 2,00 Sauce Hollandaise 1,50 Ketchup und Remoulade, dazu Pommes Frites
Brokkoli mit Sauce Hollandaise 3,50 Aioli-Di 1.50 : % z 3 :
,+ Country Potato Baked Potato mit Sour Cream an Salatvariation 11,00 Blattspinat mit Zwiebeln 3.00 Chimichzrri-Sauce 1,50 Western-Steak Rinder-Huftsteak (100 g) mit Salat-Mix, Pommes Frites, 6,50
: 'J,( . und gegrillten Putenstreifen Champignon-Zwiebeln 3.00 Ketchup und Mayo
] ” Pfannengemiise 3,00 Kdpitin Fischer Vier Fisch-5tdbchen mit Remoulade, Blattspinat
‘/ 2]'_: aufgefihrten Prmsc vcrrehm sich in Euro. E:r%ﬂo ;Lteeljéna;nas g’g und Pommes Frites
ratin ;
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